MINESTRONE DI ZUCCA

Pancetta a dadini

½ cipolla affettata

1 kg zucca tagliata a pezzi grossi

2 patate piuttosto grosse tagliate a pezzi grossi

Aghi di rosmarino

100 gr fagioli bianchi di Spagna o canellini in scatola

In pentola a pressione far rosolare la cipolla e aggiungere la pancetta e il rosmarino. Aggiungere i pezzi di zucca e di patate.Versare acqua calda che copra le verdure e aggiungere 2 cucchiaini di brodo in polvere. Al sibilo della pentola far cuocere per 5 minuti. Aprire il coperchio schiacciare zucca e patate e servire.
